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S BAKEPOL

Targi Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego 2 - 6 kwietnia 2011

Nowocze snie i ze smakiem!

Wszystko, co niezb edne we wspéiczesnych piekarniach i cukierniach — po czgwszy od maszyn
i urzadzen technologicznych, przez rozwi gzania informatyczne, systemy logistyczne i pakuj  ace
az po dodatki i komponenty piekarnicze, cukiernicze i lodziarskie oraz tendencje we wzornictwie
wyko Aczenia ciast i dekoracji tortéw b edzie mozna zobaczy ¢ podczas Targéw Przemystu
Piekarskiego i Cukierniczego BAKEPOL, organizowanyc  h po raz trzeci przez Mi edzynarodowe
Targi Pozna nskie w Kielcach. Targi odb eda sie w dniach 2 — 6 kwietnia, od soboty do  $rody.

Juz teraz, na trzy miesi gce przed targami, powierzchnia ekspozycji zajmuje 6 500 m2 netto,
czyli tyle ile liczyta powierzchnia poprzedniej edy  cji tragbw BAKEPOL. Wystawcy zapowiadaj a

szereg nowo $ci oraz rynkowych debiutow.

Nowoczesne wyposazenie techniczne piekarni, cukierni i lodziarni oraz gotowe koncentraty i mieszanki
umozliwiajgce szybkie przygotowanie wielu gotowych produktow, réwniez tych tradycyjnych, wptywajg
na wydajnos¢ i jakos¢ produkcji wyrobéw piekarskich i cukierniczych. Jak duze jest znaczenie nowych
technologii bedzie mozna przekona¢ sie wlasnie na targach BAKEPOL. Udziat w targach potwierdzili
juz niemal wszyscy liderzy rynku.

Wydarzenie, organizowane w cyklu dwuletnim, stanowi najwiekszg prezentacje technologii dla branzy
piekarskiej i cukierniczej w Polsce potudniowo-wschodniej prezentujgce maszyny i urzadzenia
technologiczne dla przemystu piekarniczego, cukierniczego i lodziarskiego, maszyny do formowania,
dozowania, konfekcjonowania gotowych produktow, dodatki oraz komponenty piekarnicze, cukiernicze
i lodziarskie, aparature kontrolno-pomiarowg oraz urzadzenia laboratoryjne, urzadzenia chtodnicze,
a takze srodki transportu i wyposazenie zwigzane z magazynowaniem.

Az przez 5 dni profesjonalisci, gtdwnie przedstawiciele zakladéw piekarskich, cukierniczych
i lodziarskich, bedg mogli uczestniczy¢ w spotkaniach biznesowych, zobaczy¢ i przetestowa¢ konkretne
urzadzenia, cale linie produkcyjne czy rozwigzania technologiczne dla swoich zakladéw produkcyjnych
oraz pozna¢ nowosci z obszaru dodatkow i komponentéw piekarskich i cukierniczych.

Okazjag do podnoszenia kwalifikacji zawodowych sg codzienne pokazy wypieku pieczywa,
przygotowania i dekorowania wyrobOw cukierniczych, ktére cieszg sie sporym zainteresowaniem
zardbwno 0s6b pracujacych w branzy, jak i ucznidw szkét o profilu spozywczym i gastronomicznym.
Bedzie mozna zobaczy¢ nie tylko pokazy pracy wszelkiego rodzaju maszyn do wypieku butek, bagietek,
chalek, pieczywa witoskiego, chlebdw, ale takze sposoby wypieku paczkéw, gofréw oraz ich dekoraciji,
jak réwniez metody pakowania chleba, zapiekanek i pieczywa cukierniczego.

Dla kazdego smakosza i tasucha znajdzie sie na targach BAKEPOL co$ pysznego — bedzie mozna

skosztowac¢ Swiezych, aromatycznych wypiekéw prosto z piecal!

Wiecej informaciji oraz aktualna lista uczestnikow targ ow: www.bakepol.pl




