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Targi Przemysłu Piekarskiego i Cukierniczego Bakepol 2009
24-28.04.2009
W dniach 24-28 kwietnia piękna wiosenna pogoda zachęcała przebywających w Kielcach do korzystania z promieni słonecznych. Jednak smakowite zapachy dobiegające z pawilonów, w których odbywała się w tym czasie druga edycja Targów Przemysłu Piekarskiego i Cukierniczego Bakepol miały nie mniejszą siłę przyciągania. Rzesze profesjonalnych zwiedzających przybyły na miejsce, aby zapoznać się z nowinkami w branży piekarskiej i cukierniczej. Zlokalizowanie ekspozycji w Kielcach ułatwiło dotarcie na nią zainteresowanym z Polski Południowo-Wschodniej. Pięciodniowe targi były znacznym wyzwaniem organizacyjnym zarówno dla wystawców, jak i organizatora - Międzynarodowych Targów Poznańskich. Już od piątku 24 kwietnia pawilony zajęte przez Bakepol wypełnione były gwarem rozmów prowadzonych na stoiskach; zwiedzający z ciekawością brali też udział w pokazach technik piekarskich i cukierniczych. Największe oblężenie stoiska wystawców przeżyły w sobotę, niedzielę i poniedziałek.
Targi w liczbach

W trakcie tegorocznej edycji targów Bakepol na powierzchni ekspozycyjnej przeszło 6500 m2 swoją ofertę przedstawiło blisko 130 firm z Polski, a także Czech, Niemiec, Francji, Słowacji oraz Turcji. Targi odwiedziło blisko 5000 profesjonalnych zwiedzających. Przedstawiciele zakładów piekarskich, zakładów cukierniczych i zakładów piekarsko-cukierniczych stanowili wśród nich ponad 80%, a dystrybutorzy i producenci maszyn dla przemysłu piekarniczego i cukierniczego oraz dystrybutorzy i producenci dodatków piekarniczych i cukierniczych prawie 10%.
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Pokazy, prezentacje, dyskusje

Na terenie ekspozycji wystawcy prezentowali całe linie produkcyjne: od wyrabiania ciasta, formowania, nadziewania i zdobienia, aż po wypiek gotowych wyrobów w profesjonalnych piecach. Można było poznać między innymi zasady działania smażalników do pączków, sposoby wypieku wszelkiego rodzaju chlebów, bułek, chałek, a także wypieku gofrów oraz ich dekoracji. Poza tym odbywały się pokazy nadziewania wyrobów cukierniczych oraz ich dekoracja pomadami i żelami, produkcji lodów, deserów oraz ciast drożdżowych i francuskich. Żaden zwiedzający nie wyszedł z targów głodny - na miejscu piekarze zachęcali do skosztowania i ocenienia efektów ich pracy. Zainteresowani mogli również obejrzeć profesjonalne krojenie tortów i ciast a także zmywanie koszy i czyszczenie blach. Ponadto wystawcy chętnie dzielili się ciekawymi recepturami na tradycyjne ciasta polskie; pokazywali metody pakowania chleba, zapiekanek i pieczywa cukierniczego (babki, keksy, makowce). Ciekawym elementem była oferta stojaków do tortów weselnych oraz pełna gama surowców, form i przyrządów do dekorowania słodkich wypieków. 
Zwiedzający targi zatrzymywali się na dłużej na przestrzeni specjalnej Stowarzyszenia Rzemieślników Piekarstwa RP oraz Stowarzyszenia Cukierników, Karmelarzy i Lodziarzy RP. Rajskie ptaki, kwiaty do złudzenia przypominające te świeżo zerwane w ogrodzie oraz misternie zawiązane kokardy to dekoracje tortów weselnych, które były przygotowywane na miejscu z karmelu i marcepanu z precyzją zapierającą dech w piersiach. Stowarzyszenie Piekarzy oprócz sprawdzonych rozwiązań piekarskich pokazało możliwości wykorzystania najnowszych technologii i udoskonalanych receptur oraz ich zastosowanie dla gastronomii. 
W poniedziałek, 27 kwietnia, sala konferencyjna, w której Międzynarodowe Targi Poznańskie, redakcja Przeglądu Piekarskiego i Cukierniczego oraz Stowarzyszenie Naukowo-Techniczne Inżynierów i Techników Przemysłu Spożywczego  (SITSpoż) zorganizowały panel dyskusyjny wypełniona była po brzegi. Profesor Henryk Mruk z Uniwersytetu Ekonomicznego w Poznaniu w ciekawy sposób poprowadził spotkanie na temat: „Sposoby budowania pozycji piekarni w warunkach konkurencji rynkowej”.

Następne spotkania piekarzy i cukierników
Następne targowe spotkanie dla branży cukierniczej i piekarskiej odbędzie się we wrześniu 2010 w ramach Salonu Przemysłu Piekarskiego i Cukierniczego Międzynarodowych Targów Technologii Spożywczych Polagra-Tech w Poznaniu. Trzecia edycja targów Bakepol będzie miała miejsce w 2011 roku.

www.bakepol.pl
